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oour faire une
mousse de
lait parfaite.



rencontrez
Lattiz®




NOUS Al
le cafe.

L attiz® vous aide
A servir une

Avec une mousse de lait parfaite
d’une simple pression de bouton.

~ Ialt

Plus de 40 % des cafés vendus sont

des lattes et des cappuccinos. Laspect ' Avec une hygiéne optimale, sans
et le goat exceptionnels dépendent * contact entre la mousse de lait
entierement de’la mousse de lait. ‘ et le barista ou la machine.

Avec une haute qualité
constante, tasse aprés tasse.

Une mousse de lait pdiéfoite §§, -

essentielle pour satisfaire vogg
Jjugmenter vos ventes.



découvrez les 3
OriNCIPAUX AvaNtages
que Lattiz® vous offre.

Une mousse de lait
de haute qualité &
chaque fois

Tout le monde
peut y arriver

Parfaite pour réaliser
du latte art

Une simple
pression de
bouton

Pas d’attente

Pas de nettoyage

Clients satisfaits qui
reviennent

Augmentez les
ventes de café et les
bénéfices

Servez plus de clients
en méme temps



parfait

Servez de la mousse de
lait d’'une simple pression
de bouton.

66

Rob van den Broek,
propriétaire du
restaurant Blossem a
Breda, aux Pays-Bas.
Et fier propriétaire de
plusieurs machines
Lattiz® Advance.



Etre un bon héte est un défi.

Cela demande des compétences,
du temps et une manipulation
soignée pour offrir a vos clients une

En raison du changement expérience café exceptionnelle.

de personnel, la constance
est difficile & atteindre.
Préparer des cafés de
spécialités et répondre
aux normes de qualité
élevées prend du temps. 4

ents s'atte qualité constante et ne
t pas attendre. Néanmoins, les cafés a base de
le nettoyage prennent du temps. Cest pourquoi
® est la.

nygiene
optimale.

Aucun contact entre la qui répond aux
entre le baristaet  mousse de lait  normes d’hygiéne
la mousse de lait. et la machine. les plus élevées.

Une mousse de lait
Aucun contact  toujours parfaite



attiz®

Particulierement adapté aux lieux avec un fort volume de café, en
offrant une mousse de lait de haute qualité de maniere constante. Cette
machine propose des options avancées telles que la personnalisation de
votre machine, des recettes de café et de mousse de lait.

Pack Lattiz® de 4 litres La machine Lattiz® la plus rapide

Jusqu’a 140 cappuccinos* Sans tracas

Personnalisez votre affichage et Pas de nettoyage, pas
vos recettes de café de refroidissement et pas

Ajustez le ratio de votre mousse de gaspillage delait

de lait pour les meilleures 100 % hygiénique
préparations et le plus
beau latte art Moins de déchets d’emballage

* Le nombre de portions depend de plusieurs facteurs



durabilite

de |a vache

bien-étre
animal

o
Y

pas

d’antibiotiques
préventifs

une nature
meilleure

100 %

de nos vaches sont
nourries avec du soja
provenant de
sources 100 %
responsables.

Research by Blonk Consultants, Oct. 2019

réduction
du CO,

-33 %

Objectif de réduction de
33 % sur les exploitations
laitieres membres d’ici
2030 par rapport
2015

emballage énergie
amélioré durable

&

95 % W100 %

de nos emballages
seront congus pour d’électricité verte dans
le recyclage ou la la production
réutilisation dans un
avenir proche.

Lattiz® est durable de la vache a la tasse. Nous nous efforcons d’étre des pionniers en
matiére de durabilité tout au long de notre chaine d’approvisionnement. Avec Lattiz®,
vous choisissez une maniere durable de dynamiser votre entreprise

A |la tasse

Lattiz® encore
plus durable.

de réfrigérateurs

de matériau nide
d’emballage refroidissement

de stockage et
de manipulation



Lattiz® fait partie de Royal FrieslandCampina,
'un des plus grands producteurs laitiers au
monde. Avec des bureaux dans 34 pays

et des exportations vers plus de 100 pays,
FrieslandCampina sert des millions de
consommateurs chaque jour.

FrieslandCampina est une coopérative,
entierement détenue par environ 18 500
exploitations laitiéres réparties aux Pays-Bas,
en Belgique et en Allemagne. Fort de plus

de 150 ans d’expérience dans le domaine

e T e N
du lait et du contrdle de toute la chaine de L A S
production, FrieslandCampina garantit les
plus hauts standards de qualité, de sécurité
et de durabilité, du champ au verre.




4 litres

140 cappuccinos ou
75 latte macchiatos par pack*

LxP xH195 x 487 x 59T mm

LxPxH195 x 487 x 915 mm

230V /50-60 Hz/3000W /13 A

=.

- [

*Le nombre de portions dépend de la taille de la tasse,

du type de produit et de la qualité de la mousse.

Par exemple, un cappuccino utilisant une tasse de 180 ml
avec 30 ml d’espresso et de la mousse de qualité barista

fournit 140 portions, tandis qu’un latte macchiato

utilisant un verre de 300 ml avec 30 ml d’espresso et de

la mousse de qualité barista fournit 75 portions.

% BSP, installée dans un systéme de
filtration régulierement entretenu

1,5 - 6 bars

Machine 13 kg

Cette machine Lattiz® est
connectée en 4G



rester informeé




